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DESCUBRIRSE A UNO MISHO

“Un hombre tenia dos hijos...” asf incia la pardbola de El hijo Pradigo en
ol cuento qgue relata Lucas (15:11-24). De la misma forma, podria
empezar a contar la historia de mi familia, con una reconacida y larga
trayectoria del vino en Valpolicella, talia. ¥ la de dos bodegas: una en
Italia y otra en Argentina. Mi historia, como la del Hijo Pradigo, arranca en
Argentina en el afie 2002, cuando decido desafiar la herencia de mi
padre Benedetto para producir vino de calidad en una nueva bodega,
contra su volunted,

Tedos mis vinos van bajo este nombre que recuerda mi procedencia y al
mismo tiempo, el desafio que ha llevade a descubrirme a mi mismo en
esta hermosa aventura en tierra Mendocinal

Alessandro Speri



EL DESAFIO EN LA ARGENTINA

Mendoza es la principal provincia de produccidn de vinos en Argentina
y ¢l lugar donde nace el Malbec, con més de 1.200 bodegas que
praducen un B0% del total de la preduccidn de vinos en Argentina,
ubicada a lo largo de los picos mas altos de América, siempre cubiertos
en nigve; atravesado por rios salvajes; poblados por vifedes, olivos y

| perfumados drboles de frutos. Combina, armonicsamente, la belleza
natural de las montafias, los rios v los campos féntiles para el cultive de
la uva, extendiéndose al pie de la cordillera de los Andes a lo largo de
mias de 2.500 Km., desde la provincia de Salta hasta la provincia de Rio
MNegro, con una diversidad de climas y suelos que hacen de cada region
terrufios diferentes,

Los sueles son prefundos, permeables y pobres en materia orgénica,
cualidades decisivas a la hora de obtener un buen vine. Los sbundantes
dias de sal y la gran amplitud térmica faverecen una buena maduracitn
y concentracidn de aromas y color en las uvas,

Las zonas dedicadas al cultive de la vid son secas y dridas con un bajo
nivel de lluvias y humedad, esto es muy importante para la sanidad de
la planta durante todo el afo y para el fruto en la cosecha, En Mendoza,
gracias a la altura de sus vifedos, desde los 500 hasta les 1.700 metros
sobre el nivel del mar, los tratamientos efitosanitarios son casi inexis-
tentes; convirtidndose en lugar ideal,

Sin lugar a dudas, la combinacidn de estos factores hace de la Argen-
tina un oasis para la elaboracidn de vinos de calidad,

Pero donde hacer un vino que no sea de calidad solamente sino que se
destaque y pueda marcar un nueve paradigma?
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La Consulta, Valle de Uco, Mendoza

EL ATARDECER EN LA CONSULTA: LAS RAZONES DE UM TERROIR

Durante el atardecer de los primeros dias de otofio en La Consulta, el cielo arranca con una chispa vy
prende fuegeo con colores increfbles, es todo un espectécule. El aire del valle comienza a sentirse muy
fresco después de un dia soleado y muy célido. En comparacian con resto del Valle de Ueo, durante el
dia en La Consulta se alcanzan temperaturas muy elevadas y esto marca una gran diferencia en el
resultado del vina. Aquitenemos las mayores amplitudes térmicas del valle, donde los dias calurosos
permiten a las uvas completar su ciclo de maduracion y, por otra lade, el frie de la neche no deja que
el nivel de acidez baje demasiado. En la pruebas sensoriales de las uva todo esto es muy evidente y
son los factores determinantes a la hora de hacer vinos elegantes que se destaguen a nivel internacio-
nal,

La eleccion del terrair es el resultado de una experiencia humana y misteriosa, una combinacion de
tierra y clima gque no tiene una explicacian cientifica: es el conjunto de elementos qgue no se pueden
tedavia medin

THE SUNSET I LA CONSULTA: THE REASONS FOR A TERROR

The first days of the autumm in La Consulta during the sunset the sky begins with a spark and catches
fire with incredible colors, it is & fantastic a show. The air from the va ley begins to feel fresh after a
sunny and warm day. During the day, in comparison with the rest of Valle del Uco, La Consulta reaches
elevated temperatures and this makes the difference as a result of a good wine, Here we have the
highest thermal amplitudes of the valley, where the warm days allow the ripening of the grapes, and on
the other hand, the cold of the night preserves the acidity in the grapes. This becomes evident during
the sensory testing of the grapes and are the key to produce elegant wines that stand out

worldwide,

The choice of a terroir is the result of a mysterious human experience, a combination of soil and climate
which have no scientific explanation: it is the zet of elements that still cannot be measured




B U OBSESGN POR EL DETALLE Y LA CALDAY

Muestro compromiso es el valor que uno
encuentra en la botella como resultade de un
trabajo minucioso y ardue, enfocado siempre
hasta el detalle,

k2 11 ORSLSSION TO DETAL AD QUALITY
-;t Our commitment is the value you find in the

bottle as a result of 8 meticulous and hard work,
Y always focused to detail.
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PRODIGO

Prodigo Bonarda Seleccién de Medrano

Calor rejo rubi profundo con tones violdceos. A la nanz cassis,
cereza y mora, con notas de vainilla y tabaco. En la boca se
presenta con buena estructura, agradables taninos aterciope-
lados. Predomina la frescura del fruto y se aprecia el balance y
la elegancia. Final con placentera persistencia.

Deap ruby red color with viclet hues. Aroma of fruit cassis,
cherry, raspberry and hints of vanilla and tobacco at the nose.
Maouth full-filled velvety tannins, flavors of fresh red fruits
coming through the palate, well balanced, pleasant finish.

Crrige
Altitud del vifedo:

Afejamiento:
Afinamiento: C.

Mame
Grapes:
Year: 2
Alcohol: 1

Vineyard's yield
Harvest: an

Food Pairing:

cold mea

Serve at:

Aging Potentials:




FRODIGO

Prodigo Malbec Bonarda Seleccion La Consulta

Calor rejo rubi brillante con tones vieléceos. Aromas de fram-
buesa, ciruela, cereza y suave vainilla. En la boca se presenta
con buena estructura, camoso y fresce; soportade por una
agradable acidez. 5e destacan los frutos rojos y las suaves
especias. Final de buena persistencia,

Bright red ruby color with vielet hues. Aroma of fruit raspberry,
plum and cherry, hints of vanilla at the nose. Mouth full body,
fill flavared with a lat of fruit coming through the palate,
delicate tannins well balanced, long pleasant finizh.

Ahejamiento:
Afinamiento

Sugerencias 5 rel s de espinac
alvia: £ ; 18 a5 ce ave )

Producer:
Origin
Vineyard's altitud,

Fermentation:
Aging: F
Redifining:

Food Pa

gri led r

Serve at: 17

Aging Potentials:



PRODIGO

Prodigo Tempranillo Seleccién La Consulta

Calor rejo rubi profundo con tones purpuras. Aromas a frutos
rojos maduros y dulces. En boca presenta buena estructura y
taninos dulces con notas de madera y chocolate suave,
Explotan en boca sabores a cereza, frutilla y frambuesa. Bien
equilibrade, con buena acidez y un final muy agradable.

Color deep ruby red with purple hues. Aroma of sweet red
fruits. In the mouth it explodes in expressive strawberry, cherry
and raspberry fruits. Sweet tannins of oak and soft chocolate.
Well-balanced, fine acidity and pleazant finish.

Mombre: Pradiga Tempranilic 5 on La Consulta

Cepaje: Tempranillo

Ano: 20

Alcohal: 14%

Productor: E| | Winery

Origen: La | de Uco, Mendoza [Argentina)

Altitud del vifede: 780 mits sobre el nivel del mar

Rendimiento del vinedo Kg por hectarea (promedio)
jas de 16 Kg

Afejamiento: Ent
Afinamiento; 5

Sugerencias gastronomicas: Lome de cerdo o pavo horneada con safsa de
ciruels, pimientos asados y paella

%

Hijo Pro

Vineyard's yield: 3.4
By hand. Grapes ar
Fermentation: For

Food Pairing: Loin o

paeiia

Serve at: 17%

Aging Potentials:




Prodigo Malbec Seleccion La Consulta

Caolor rejo rubi brillante e intensos tonos violetas, Aromas de
frambuesa, ciruela y vainilla. En boca se presenta con buena
estructura, taninos suaves con una buena acidez, Fredaminan
las frutas rajas, taninos bien equilibrados e integrados con la
madera, Vine fresco frutado con final agradable,

Bright ruby red color with intense violets hues. Aroma of rasp-
berry, plum and vainilla. Good structure on the palate with soft
tannins and good acidity. Red bery fruits predominate with
well-balanced tannins, integrated to the cak Fresh frulty wine
with nice finished.

Mombre: Prodigo hMal

Winery

de Uco, Mendoza [Argentina)
Altitud del vifede: 780 mits sobre el nivel del mar
Rendimiento del vinedo Kg por hectarea (promedio)
Vendim
Fermentacion:
Malolictica en
Anejamiento: D

Sugerencias gastronémicas: Pastas, cames blancas y rojas, empanadas y asado
angenting

Yea 1M1
Alcohol: 14,1%

Vineyard's altitude:

Vineyard's yield tons per ac

Harvest: By hand. Grapes are pi o baskets of 35 pounds sach
or 2 5 with daily pump

nita

Ligl

Food Pairing: Fasta, white and red grilled meat cuts

Serve at: 17°C [ 62°F

Aging Potentials:




Prodigo Malbec Reserva Single Vineyard
La Consulta

Calor rejo profunde con marcadas tonos vieldceos. Aromas de
frambuesa, ciruela, cereza, cacao y vainilla a la nariz. En boca
se presenta destacada estructura, taninos delicados v una muy
agradable acidez. Se aprecia la expresion de los frutos rojos,
laz especias y notas minerales armonizadas con el reble de
madera. Fnal elegante y persistente.

Deep red color with strong violet tones. Aroma of raspberry,
plum, cherry, cacao and vanilla at the nose. Presents an import-
ant structure on the palate, delicate tannins and a very good
acidity. ls appreciated the expression of red fruits, spices and
minerals notes harmonized with cak wook. Elegant and per-
sistent finished.

Mombre: Prodigo Mal

Cepaje: Malbec en pureza de unic

Ano: 2009

Alcohol: 155%

Preductor: El Hijo Prodigo Winery

Orngen: La Consulta - Valle de U

Altitud del vinedo: 1.060

Rendimiento del vinedo

Vendim  mano en cajas de 16 Kg

Fermentacion: Por 3 semanas sobre [os orujos con remontajes dianios
Malolictica an i I .

Anejamiento: Dieciocho meses en barricas seleccionadas de roble de Allier
{Francia)

Afinamiento: Ccho meses en la botella acostada

Sugerencias gastronémicas: Con tradicional asado argenting, , empanadas y
postres de chocolate con frutos rojos

MName: Prodigo Malbec Reserva Single Vineyard La Consulta
Grapes: Pure Malbec from a single vineyard

Year: 9

Alcohol: 15,5%

Producer: El Hijo Prodigo Win

Origin: La Consufta - Valle de

Harvest : Grapes are picked into baskets of 35 pounds sach
Fermentation: For 3 weeks on its skins with daily pump-over. Malolactic
fermentation into oak

Aging: Eightean mo selected oak barrel from Alker (France)
Redifining: Eight moriths into its bottle (laid down)

Food Pairing: Selected premium grilled meat cuts, Argentinean style and
chocolate desserts with red fruits

5 it 170620
S Aging Potentials:




Prodigo Rosé Seleccion La Consulta

Celer resade intenso con matices fucsias violdceos. Afrutado
en boca con predominio de guinda, frutillas silvestres v fram-
buesa. Aromas florales que recuerdan a las vicletas.

Fink intense calour with purplish fucsia tones. Fruity in the
moith with predominance of cherry, wild strawberries and
raspberry. Floral scents that reminds vielets.

Altitud del vifedo:
Rendimiento del v

Mame:

Grapes:

Year 14
Alcohol: 1
Producer: EI H
Origin: L. L
Vineyard's altitude:

Food Pairing:

empar

Serve at: 11 f Aging Potantials:




Prodigo Torrontés Seleccion de Salta

De color amarille crstalino. En nariz se detectan aromas
intensos a frstos citricos, flores de naranja y jazmin. En boca se
presenta muy aromatico con finas notas minerales y agradable
acidez. Persistente y elegante final.

Crystalline yellow color. Intense aromas which you could see
imvolve at the nose such as citrus fruits, crange blossoms and
Jjasmine. Harmonious with hints of mineral on the palate and
fine acidity. Persistent and elegant at the end.

Afejamiento: E
Afinamiento: T

Sugerencias gastronomicas: “carpaccio” y comida oriental. Ideal con platos
a base de langestinas y centolla

tr.. - ."'."'._,.'.

PRODIGO

Fermentation:
Aging
Redifining: Th

Food Pairing: 5

ledmal wit

Serve at:

Aging Potantials:




U S O
= PAIS DE 1A
Desde lguazd, en el norte subtropical, al
Glaciar Perite Moreno, en el sur: Argentina es
una tierra de climas, colores, aromas y
terrenos Unicos que se revelan a si mismos al
recorrerla a través de sus provincias, Cada
lugar ofrece su propio paisaje distintivo, una
b cultura conmovedora y tradiciones dnicas.
= Es donde las jugosas cames a la pamilla son
== cocidas a la perfeccidn en cualquier restau-

Lo rant, Los argentinos son muy apasionades al
fitbel, polo y rubgy, entre otres,

Los gaucheos han dado a la Argentina sus cos-
tumbres, mientras que el Tango dié una mayor
contribucian al mundo exterior, con una
misica y un baile que describen parte de la

. eultura de este hermoso pais.

A COUNTRY WITH MATURAL WONDERS

Fram Iguazd, in the subtropical north, to the
Glaciar Perito Maorena, in the south: Argentina
iz a land of climates, colors, aromas and
unigue terrains that reveal themselves as one
B makes their way through its provinces. Each
one offers its own distinctive landscape,
soulful culture, and unique traditions
Iz where the perfected grilled juicy steaks are
n any “parrilla” or steak house. Argentines are
very passionate about soccer, palo and rubgy,
between others.
Gauchos have given Argentina their traditions,
while Tango is the greatest contribution to the
outside world, with a dance and music that
describes part of the culture of this Beautiful
country.




PREMOS AWARDS

Pmdiie'o Malbec Reserva Single Vineyard Seleccion La Consulta 2003
Yinita {Internatianal Wine Chﬁllen?e IT) 2004 *Gran Menzione” award
Austral Spectator Wine Guide 2003 (Argentina) - 4 stars

La Cave - Club del vine (Mexica) - 15.20 puntos - Altamente recomendable

Prodfu Malbec Reserva Single Vineyard Seleccidn La Consulta 2004
Flarida Intemational Wine Challenge (LIS) 2006 - Gold medal award
Wine & Spirits 2007 (US) - 90 points

Wine Spectator 2006 (US) - 86 points

Decanter (UK) 2006 - Recommended

Prodigo Malbec Reserva Single Vinevard Seleccion La Consulta 2005
Wine for Asia (Singapore) 2008 - Bronze Medal

Prodigo Malbec Reserva Single Vinevard Seleccidon La Consulta 2006
Vinitaly International Wine Challenge (IT) 2004 - "Gran Menzione” award
Wine Advocate (LIS) 2008 - B9 points

Prodigo Malbec Reserva Single Vineyard Seleccion La Consulta 2007

Cathay Pacific WC [Hong Kong) 2009 - Gold Medal & Best International Red Trophy
Wine Advocate (US) 20 ?2: 20 points

Vinitaly Wine Challenge (ITALY) 2011: “Gran Menzione” award

igo Malbec Seleccion La Consulta 2004

Decanter

WinecSpiits

o

-

Prodigo
Florida International Wine Challengr:* [US) 2006 - Silver medal award

Wine Spectator magazine 2006 (U

)- B2 points
Decanter magazine 2006 (LK) - Recommended

Handelsblatt % nancial journal (Germany) 2008 - Recommended

Prodigo Malbec Seleccién La Consulta 2005

AUSTRAL
ﬁ_lj'lli.f_ I'__F.:"L'l.'t‘l[t

Wine for Agia (Singapore) 2008 - Gold Medal (Best Classic Malbec)

Prodigo Malbec Seleccion La Consulta 2006
Wine Advocate (US) 2008 - 88 points
Wine Spectator (US) 2009 - 86 points

Prodigo Malbec Seleccion La Consulta 2007
Wine Advecate (LUS) 2010 - B8 points

Prodigo Malbec Seleccion La Consulta 2008
Wine Advocate (US) 2012 - B8 points
Decanter (LK) 2012 - Recommendeds

Pl'ﬂlilﬂ) Tempranillo Seleccién La Consulta 2006
Wine for Asia (Singapore) 2008 - Silver medal

Prodigo Tempranillo Seleccion La Consulta 2013
Awstral Spectator 2014 (Argentina) - Top 50

vﬁ'ltaly

| Handelsblatt

£ CATHAY PACIFIC

Hong Kong International
Wine & Spirit Competition

LAS PRGINAS DE ESTE CATALOGO FUERON REALIZADAS COM B8
PAPEL RECICLADO DE LAS ALGAS DE LA LAGUNA DE VEREZIA

A PARTR D ESTE AFO, LAS CAJAS DE HUESTROS VINOS §
100+ REALIZADAS CON PAPEL RECICLADO TAMBILN.

THESE PAGES ARE MADE FROM RECYCLED PAPER WITH

THE SEAWEEDS OF THE VENETIAM LAGOON. s

FROF THIS YEAR, OUR WINE CASES ARE 1007 MADE WITH
RECYLED PAPER AS WELL.




EL HIJO PRODIGO WINERY
FIVE GENERATIONS OF WINEMAKERS

TEL. (54) 2614231082
RoDRIGUEZ 1185 (5500)
MEMNDOZA, ARGENTINA

INFORPRODIGOWINERY.COM
WWW. PRODIGOWINERY.COM
FACEBOOK: ELHIJOPRODIGOWINERY



