PRODI

WINERY

g0
GO

ARGENTINA

Ny
LT
ey

140,
y -
oy
e I' .-':
i *
& g™
o



SCOPRIRE SE STESSI

“Un vemeo aveva due figli..." cosi inizia la parabaola del Figlial
Prodigo nel racconto dell'evangelista Luca (15:11-24). Allo stessa
modeo potrel iniziare a raccontare la storia della mia famiglia: una
riconosciuta famiglia di produttor di vino in Valpolicella e in ltalia. E
quella non selo di due fratelli, ma anche di due cantine: una in ltalia
& Una in Argentina. La mia storia, come guella del Figlial Predige,
inizia in Argentina nellanne 2002, quando decido di sfidare la tra-
dizione di mio padre Benedetto per produrre vine di qualitd con una
nuova cantina. Da allora tutti | miei vini portano queste nome, che
ricorda certo la mia origine, ma allo stesso tempo la sfida che ha
portato a scoprire me stesso nella meravigliosa terra di Mendazal

e

Alessandro Speri




LA SFIDA I ARGENTINA

Mendoza & |a zona pill importante per la produzione di vino in
Argentina, dove nasce il vino Malbec con pil di 1.200 cantine che
contribuiscono per '80% sul totale di tale produzione.

A Mendoza si trovano le vette pil alte del Continente americano,
sempre innevate. Le zone della pre-cordigliera andina, percorse da
fiumi ricchi d'acqua, presentanc un pancrama fatto di vigneti, olivi e
profumati alberi da frutto, Questo paesaggio armonico si estende
in longitudine per pit di 2.500 chilometn: dalla provincia di Salta,
passande per Mendoza e fino a quella pil al Sud, di Rio Megre; e
con diversita di altitudini, elimi & combinazioni di terreno.

| terreni sono profondi, permeabili e poveri di materia organica,
qualita che ne fanno un posto speciale per la coltivazione della vite,
Le lunghe e ricorrenti giomate di sole, le forti escursioni termiche
favariscone anche la buena maturazione e la concentrazione degli
aromi e dei colori nelle uve.

Le zone dove crescono | vigneti presentanao un clima secco e arido,
con bassi livelli di precipitazioni nel corso dell'anno, normalmente
concentrate in estate, e di umidita che permettono alle piante di
crescere sane e rigegliose durante tutto 'anna ed avere un frutto
impeccabile durante la raccolta.

A Mendoza, grazie all'altitudine dei vigneti, che partono dai 600 per
arrivare ai 1.700 metri sul livello del mare, i trattamenti fogliar sono
praticamente inesistenti o molto bassi.

Senza dubbio questa combinazione di fattori rende 'Argentina

| un'oasi speciale per la preduzione di vini di qualita.

Ma la domanda pill impartante a cui rispondere & questa: dove &
possibile fare un vine non solo di qualita ma che si differenzi al
punto tale da essere riconosciuto e apprezzato universalmente?

A CHALLENGE I ARGENTINA

Mendoza is the main winemaking province in Argentina and is the
Malbec's birthplace, with more than 1,200 wineries that produce the
80% of total Argentine wine production, located along the I.|\Jh|-,t
peaks of America, always covered
populated by vineyards, olives and _»u_'nl{_d fruit trees. It harmon
ously blends |hF natural beauty of mountains, rivers .—:m] fertile
grape-growing fields lying at the foot of Los .-"".m::q mountains
.-1|-:_1||-;_| 2.500 kms, from Salta to Rio Megro, with a diversity of
climates and lands which makes each region a different terrair.
Soils are deep, permeable and poor in organic matter, decisive
qualities in obtaining a good wine. Abundant sunny days and
thermal amplitude favor a good maturity and concentration of
aroma and color in the grapes The areas dedicated to vine cultiva
tion are dry and arid, with a low level of rain and humidity, this is
very imporntant for the health of the plant throughout the year and
the fruit at harvest. In Mendoza, thanks to its vineyards heights, from
&00 to 1.700 meters above sea level, the phytosanitary treatments

t nonexistent; making it the ideal place
The combination of these factors makes Argentina an oasis for
producing quality wines.
But, where to produce a wine with not anly guality but that also
stands out and point to a new paradigm?
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La Consulta, Valle de Uco, Mendoza

ILTRAFONTO NEL PAESINO DI LA CONSULTA: LE RAGIONI DI Ui TERROIR

Mei tramonti delle prime giornate di autunno nel paese de La Consulta, il cielo prende fuaco
dandao vita a un incendio dai colori incredibili: un vero spettacolo. L'aria che scende dalle vette
delle Ande fino a fondo valle si sente pil fresca dopo una giornata di sole cosi calda. In compara-
zione al resto della Valle di Ueo, nel paesine de La Cosulta si raggiungeno temperature malto
alte durante il giorno e questo fa la differenza nel vino che qui si produce. Le maggiori escursioni
si hanno qui. Quande in autunne la temperatura scende in tutta la Valle di Uco, La Consulta offre
ancora giornate molto calde e ottime temperature che permettono ai tannini delle uve di raggi-
ungere a fine Aprile al loro punto ottimale di maturazione. Poi, la notte fresca, non permette che |
livelli di acidita nell'uva si abbassino troppao. Nelle prove sensariali delle uve che si fanne in
questo periodo & tutto molte evidente ed & il fattore chiave per realizzare non sole vini di qualita
ma anche vini eleganti e con spessore internazionale.

La scoperta di un terroir & il risultate di un'esperienza umana e della combinazione di fattori che
non conosciamo completamente: non esiste infatti una spiegazione scientifica e non ricade sotto
fattari che possiana, eggi, misurare con precisione,

THE SUNSET I LA CONSULTA: THE REASONS FOR A TEF{EUIE

During the sunset, the first days of the autumm in La Consulta, the sky begins with a spark and
catches fire with incredible colors, it is a fantastic show. The air from the valley begins to feel fresh
after a sunny and warm day. During the day, in comparison with the rest of Valle de Uce, La
Consulta reaches elevated temperatures and this makes the difference as a result of a good wine.
Here we have the highest thermal amplitudes of the valle
ripening of the grapes, and on the other hand, the cold of the night preserves the acidity in the
grapes. This becomes evident during the sensory testing of the grapes and are the key to
produce elegant wines that stand out worldwide.

The choice of a terroir is the result of a mysterious human experience, a combination of scil and
climate which has no scientific explanation: it is the set of elements that still cannot be measured,

i, where the warm days allow the




8 UNA OSSESSIONE PER IL DETTAGLIO £
LA QUALITA

Il nestre impegno & dare valore alle nastre
bottiglie e a tutta la nostra produzione. E

|| questo si raggiunge con un lavero minuzioso
e una cura maniacale, che non tralascia
nessun dettaglio,

9 4 OBSESSION TO DETAIL AMD QUALITY

vl Cur commitment is the value you find in the
3
i Dottle as a result of a meticulous and hard
¥ work, always focused to detail.



VINO DE
> W AL TURA Prodigo Bonarda Seleccién de Medrano

780 2.600

mits feet Calore rosso rubine intenso con toni vielacei. Al naso si dis-
sul livello del mare  above sea leve tinguana profumi di ribes nere, cigliegia e mara, con note
@ E7% rrattamenti fitosanitan® di Vanr.gﬁa & tabacco. In bocea presenta buona struttura,
BTN bese olant traatrants® tannini gradeveli e vellutati. Predoemina la freschezza del

frutta, lequilibrio @ l'eleganza, Finale piacevole o

0 Produzione limitata persistente.
Limited Product

Deep ruby red color with viclet hues. Aroma of fruit cassis,

; cherry, raspberry and hints of vanilla and tobacco at the
% " w R nose. Mouth full-filled velvety tannins, flavors of fresh red
Pasta  Salumi  Maials Iirl..l.r'!ilc‘::lr:l'llr'rag through the palate, well balanced, pleasant
Pasta Cured Meat Pig bl

Mame: P
Vitigno:
Annata:

Vendemmia
Fermentaziomn
Invecchiamento

P F\.U I.'i i.(.i a

Serve at: 1

Aging Potentials:

* rispetto alla media dei trattamenti in Europa

mpared with most Europea



VINO DE
»» W Al TURA Prodigo Malbec Bonarda Selecciéon La Consulta
980 780 3 .200 2 .600 Calore rosso rubine profonde con riflessi porpora. 5i

mits mits e notana al naso gli aromi di lampene, prugna e ciliegia
sul livello del mare insieme a una nota di vaniglia. In bocea si presenta con

87% tratt i i i buona acidita e ferma struttura, insieme carnmoso @ piacey:
rattamenh fitosanitan I I [ .
@ ¥ L s ole. 5i distinguena i frutti rossi e la gradevole speziatura.
Finale gradevole e persistente. Eccellente bevibilita,
g pe
0 Produzione limitata

Bright red ruby color with violet hues. Aroma of fruit rasp-
bemy, plum and cherry, hints of vanilla at the nose. Mouth
full body, fill flavered with a lat of fruit coming through the
palate, delicate tannins well balanced, long pleasant finish.

Inzalate Empanadaz Pizza P Maiale bManzo

Aging: Fou
Redifining

Food Pairing: !

Serve at: 1

Aging Potentials:

* rispetto alla media des trattamenti in Europa



VINO DE
»7 "W~ AL TURA

mts feet
sull livella del mare  above sea level

-B7% trattamenti fitcsanitari®

-B7% less plant treatmants*

Produzicne limitata

Limited Production
¥ Wy

Furmaégi Pollo Salumi  Agnells  Manzo
Cheese  White Meat Cured Meat Lamb  Read Meat

BRODIG

Prodigo Tempranillo Seleccion La Consulta

Color rosso rubine profondo con riflessi granata. Al naso
risaltano gli aromi di fragole di bosco, fico, e dei frutti rossi
maturi. In bocea si nota la gradevele struttura con un inizio
di note speziate e cioccolato a cui segue la ciliegia e i
lampone. Equilibrato, con bueona acidita e pronunciata tan-
ninicitd, sostengono un finale in bocea piacevole e prolun-
gato.

Calor deep ruby red with purple hues. Aroma of sweet red
fruits. In the mouth it explodes in expressive strawberry,
cherry and raspberry fruits. Sweet tannins of oak and soft
chocolate. Well-balanced, fine acidity and pleasant finish,

Fermentazione: F
Invecchiamento: In
Affinamento: per sel mes

Suggerimenti gastronomici
o s o

Producer: El H
Origin: La Ce
Vineyard's altitude: 3.200

Aging Potentials:

* pispetto alla media dei trattamenti in Europa
* comparad with most European treatments

i




KWTOUI%E Prodigo Malbec Seleccion La Consulta

980 3_200 Calore rosso amaranto profendo con toni vielacel, Si distin-
mts foet guono al naso | profumi di lampeone, prugna e vaniglia. In
sul livello del mare  above sea level bocca presenta ottima struttura unita a delicati tannini @
. e una gradevole freschezza. Predomina la presenza dei frutti
@ g{: I"Tﬂmm’r{'}ﬁfi?ﬁ[" rossi, la tensione dei tannini eleganti in armonia con le note

del legno di invecchiamento. Vino fresco, fruttato e con una
o Produzicne limitata placevole speziatura,

Limived Production

g ¥ - my

Pasta Salurmi Polla Maiale Agnellc  Manzo
Pasta Cured Meat White Meat  Pig Lamb  Read Meat

Bright ruby red color with intense viclets hues. Aroma of
raspberry, plum and vainilla. Good structure on the palate
with soft tannins and good acidity. Red berry fruits predom-
inate with well-balanced tannins, integrated to the cak.
Fresh fruity wine with nice finished.

Invecchiamento: Per di resi i o= A ed re oi Allier
Affinamento: Pe i

carme, s rossa che

D11
Alcohol: 14,
Producer: El Hijo
Origin: La Consulta - Va a [Argentina)
Vineyard's altitude:
Vineyard's yield: :
Harvest: By ha
Fermentation: F

<
=
i

oak barrel from Allier | France)
attle (laid down)

Food Pairing; Pasta, white and red . o meat cu

Serve at: 1 : E

Aging Potentials:

* rispetto alla media dei trattamenti in Europa

* compared with most European treatmaents



VINO DE
ALTURA

1 0603 400

feet
sul livello del mare abm-e sea level

-B7% trattament fitosanitan®
B7% bess plant treatmants®

Produzicne limitata
Limited Production

B3
. P\
Formagai Agnelle  Manza Dol

Cheese Lamb  Read Meat Deszert

Prodigo Malbec Reserva Single Vineyard
La Consulta

Colore rosso porpora intenso con toni amaranto e viola, Al naso si
spazia dai profumi di lampone, ciliegia, prugna a quelli del cacac e
della vaniglia. In bocca spicea la notevale struttura, sostenuta da un
tanning delicato e gradevole acidita. Intenso e profondo. 5f apprezza
la gamma di frutti rossi che si esprimonao con persistenza in bocca,
Ottimo equilibrio di fonde, dove i tannini dei legni di Allier contribuis-
cona a rendere piacevole ed elegante lespressione aromatica comp-
lessiva.

Deep red color with strong violet tones, Aroma of raspberry, plum,
cherry, cacac and vanilla at the nose. Fresents an impaortant structure
on the palate, delicate tannins and & very good acidity. Is appreciated
the expression of red fruits, spices and minerals notes harmonized
with cak wook. Elegant and persistent finished.

Produttore: ElH
Origine: L edel) \ {Argentina)

Fermentazione: Pe

Fermentazione malolattica nelle barrigu
Invecchiamento: Per ¢

Affinamento: Per ofto me

Suggerimeanti gastronomici

‘urm*yard 5 altttud&
Vineyard's yiel
Harvest: By han

Food Pairing: Selected premium grilled meat cuts, Angentinean style and
chocolate desserts with red fruits.

S5e b= 1720 L 62°F
it = Aging Potentials:

* fispetto alla media dei trattamenti in Europa
* compared with most European treatments



> W AL TURA Prodigo Rosé Seleccion La Consulta

980 3 200 Calor rosso tenue e con marcate nate fucsia. Malto fruttato
feat al naso, dove spiccano gli aromi di marasca, fragolina di
aul livalle del ma.re bove sea level bosco e lampone. In bocca é sostenuto da ottima fres-
R R chezza che esalta le note floreali che ricordanc le viclette
@ pe s e di campo. Buan equilibrio generale ed eleganza.
pm.d,_.;;m-.e |im1‘ta,1‘a Pink intense colour with purplish fucsia tones. Fruity in the
Lirnitexd Production . mouth with predominance of cherry, wild strawberries and

raspherry. Floral scents that reminds viclets,

& ﬁ% Y w ¥

Inzalate Empanadas Pizza Frutti da Mare Pesce Pallo Dol
Salads Empanadas Pizza Seafood Fish ‘White Meat Dessert

AE

Annata:
Alcool: 1
Preduttorer: El Hijo |

-

[ ]

—— 0

e

——_ MName: Fi
'th.u WA Grapes:

Yea

_ﬂ

o
rrODIGOS

* rispetto alla media dei trattamenti in Europa
* compared with mast European treatmanits



IITIPU%E Prodigo Torrontés Seleccion de Salta

1 680 5 51 0 Colore giallo cristalling con tonalita verdognale. Al naso

rits foat spicca la nota di fiori bianchi, d'arancia, gelsominc e agrumi. In
sullallodalmare. above soa leval bmca le note agrumate continuana con maggiore intensita
insieme alla buona aromaticita, 5i percepiscono le note
@ -B7% trattarmenti fosanitarn* minerali e la sapidita, bilanciate su una gradevole freschezza
B7% less plant treatmants™ generale. Finale elegante e piacevole.
orrg fie . )
m:ﬂ?nhﬁrimﬁ:: Crystalline yellow color. Intense aromas which you could see
: .I involve at the nose such as citrus fruits, orange blossoms and

jasmine. Harmonious with hints of mineral on the palate and

w \'}' ‘.( fine acidity. Persistent and elegant at the end,

Insalate Fo-'rnaggl Frutti di Mare  Pesce Dnln
Salads Cheass Seafood Fish  Dessert

Meme:
‘u"ngnu

Fermentazione: MNeile B mper: controllata
Im'-*(n:l'-l.'nrnenln aio pe termparatura

‘u’ineirard’ A
rol L Harvest: - ’ r unds each

PRODIGO e

r Aging: Ir

Redifining: Th

Food Pairing

Serve at: 1

Aging Potentials

* fispetto alla media dei trattamenti in Europa
* compared with most European treatments



U PAESE DALLE MERAVIGLIE NATURAL

Da lguazi, nel Nord subtropicale, fine al ghiaceiaio
del Perito Moreno, nel Sud in Patagonia: ['Argen-
tina & una terra di climi, color, aromi e territor
unici che rivelano se stessi nel percorrerli attra-
verso delle sue interminabili strade. Ogni luego
rivela i propri paesaggi cosi diversi, & una cultura

s che commuove spesso per le sue tradizioni cosi
ariginali. E" il luege in cui impeccakili tagli di
manzo sono cotti alla griglia con maestria e per-

fermarsi. Gli argentini sono gente appassionata, al
polo, al rugby ma soprattutto al calcio.

| "gauchos” hanno dato a questo Paese | suoi
costumi pil radicati, mentre il Tango ha dato il suo
contributo alla musica e alla danza forse pil
conosciute nel mondo. Lemblema di queste mer-
aviglioso angaolo di America.

A COUNTRY WITH NATURAL WONDERS

Fram Iguazd, in the subtropical north, to the
Glaciar Perito Moreng, in the south: Argentina is a
land of climates, colors, aromas and unique
terrains that reveal themselves as one makes their
way through its provinces. Each ane offers its own
distinctive landscape, soulful culture, and unigue
traditions,

Is where the perfect grilled juicy steaks are in any
"parrilla” or steak house. Argentines are very pas-
sionate about soccer, polo and rubgy, between
others,

Gauchos have given Argentina their traditions,
while Tango is the greatest contribution to the
autside world, with a dance and music that
describes part of the culture of this beautiful
country.



PREM  AWARDS Wine Spectator

Prodigo Malbec Reserva Single Vineyard Seleccién La Consulta 2003
Vinitaly International Wine Challenge (IT) 2004 "Gran Menzione” award
Austral Spectator Wine Guide 2005 (Argentina) - 4 stars

La Cave - Cluk del vino (Mexico) - 15.20 puntos - Altamente recomendable The
Prodigo Malbec Reserva Single Vineyard Seleccion La Consulta 2004 m
Flerida International Wine Challenge (US) 2006 - Gold medal award ADVOCATE.

Wine & Spirits 2007 (US) - 90 points

Wine Spectator 2006 (US) - B& points

Decanter (UK) 2006 - Recornmended

Prodigo Malbec Reserva Single Vineyard Seleccidn La Consulta 2005 Dﬁ-c?ﬂtg
Wine for Asia (Singapore) 2008 - Bronze Medal

Prodigo Malbec Reserva Single Vineyvard Seleccion La Consulta 2006

Vinitaly International Wine Challenge (IT) 2004 - “Gran Menzione” award s
Wine Advocate (US) 2008 - 89 points wmeﬁsplnts
Prodigo Malbec Reserva Single Vineyard Seleccidén La Consulta 2007

Cathay Pacific WC (Heng Kong) 2009 - Gold Medal & Best International Red Traphy

Wine Advocate (U5) 2012: 90 points E_.
Vinitaly Wine Challenge {ITALY) 2011: “Gran Menzione” award Ty
Prodigo Malbec Seleccién La Consulta 2004 Tx
Flerida International Wine Challenge (US) 2006 - Silver medal award AUSTRAL
Wine Spectator magazine 2006 (US) - 82 points SPECTATOR

Decanter magazine 2006 (UK} - Recommended
Handelsblatt financial journal (Germany) 2008 - Recommended

Prodigo Malbec Seleccién La Consulta 2005
Wine for Asia (Singapore) 2008 - Gold Medal (Best Classic Malbec)

Prodigo Malbec Seleccién La Consulta 2006 vinital
Wine Advocate (U5) 2008 - 88 points y
Wine Spectator (US) 2009 - Bé points

Prodigo Malbee Seleccidon La C Ita 2007
Win:ﬁ?dvocate EUS?;E% - BE':;:::::\:: I H&ﬂdﬂlﬂblﬂtt

Prodigo Malbec Seleccién La Consulta 2008
Wine Advocate (U5) 2012 - 88 points
Decanter (UK} 2012 - Recommended u CATHAY PACIFIC
Prodigo Tempranillo Seleccion La Consulta 2006
Wine for Asia (Singapore) 2008 - Silver medal

Prodigo Tempranillo Seleccidn La Consulta 2013
Austral Spectatar 2014 (Argentina) - Top 50

Hong Kong International
Wine & Spirit Competition



EL H1JO PRODIGO WINERY
FIVE GENERATIONS OF WINEMAKERS

TEL. (54) 261423 1082
RODRIGUEZ 1185 (5500)
MENDOZA, ARGENTINA

INFORPRODIGOWINERY.COM
WWW.PRODIGOWINERY.COM
FACEBOOK: ELHIJOFPRODIGOWINERY



