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Nombre:

Cepaje:
Año:
Alcohol:
Azúcar residual g/l:
Acidez total g/l: 
Producción total:
Presentación:
Productor:
Enólogo:

Nota de degustación:

Nome:

Uvaggio:
Annata::
Alcohol:
Zucchero residuo g/l:
Aciditá totale g/l: 
Produzione totale:
Confezione:
Produttore:
Enologo:

El Hijo Prodigo Winery
Mariano Vignoni  

Pródigo Malbec-Bonarda 
Selección La Consulta y Medrano
50% Malbec - 50% Bonarda
2023
13,5%
3,05
5,13
28.000 botellas
Caja de 6 botellas
El Hijo Prodigo Winery
Mariano Vignoni

La Consulta - Valle de Uco y 
Medrano, Mendoza (Argentina)
980 y 780 mts. (sobre el nivel del mar)
9.000 kg. por hectárea (promedio)
A mano en cajas de 16 kg.
Maceración pre-fermentativa a baja 
temperatura (8ºC) por dos días. 
Fermentación por dos semanas sobre 
los orujos con remontajes diarios. 
Seis meses en barricas seleccionas 
de roble de Allier (Francia). Dos meses 
en la botella acostada.

      es acob al nE .alliniav evaus y azerec ,aleuric ,aseubmarf ed samorA .soecáloiv sonot noc etnallirb íbur ojor roloC
presenta con buena estructura, carnoso y fresco, soportado por una agradable acidez. Se destacan los frutos rojos y las suaves especias. Final 
de buena persistencia.

Sugerencia gastronómica: con pasta, pescado de rio y carne de cordero.                  

Prodigo Malbec-Bonarda Selección 
La Consulta e Medrano
50% Malbec - 50% Bonarda
2023
13,5%
3,05
5,13
28.000 bottiglie
Cassa da sei bottiglie

La Consulta - Valle di Uco e   
Medrano, Mendoza (Argentina)

980 e 780 mt (sopra il livelo del mare)
9.000 kg ettaro (media). 
A mano in casse da 16 kg. 
Macerazione pre-fermentativa a bassa
temperatura (8°C) per due giorni.
Fermentazione alcolica per due settimane
sulle bucce con rimontaggi giornalieri .
Sei   mesi in barrique selezionate di Allier 
(Francia). Due mesi nella bottiglia coricata.  

Tasting notes: Colore porpora profondo e brillante. Aroma di lampone, prugna, ciliegia e morbida vaniglia. In bocca si presenta con una buona 
 

2023

Origen del viñedo:

Altitud del viñedo:
Rendimiento del viñedo:
Vendimia:
Fermentación:

Añejamiento:

Zona di origine del

Altitudine del vigneto:
Resa:
Vendemmia:

Fermentazione:

Invecchiamento:

Food pairing: Con pasta, pesce di acqua dolce e carne di agnello. 

vigneto:

struttura, carnoso e fresco, supportato da una piacevole aciditá. Spiccano frutti rossi e spezie. Finale di buona persistenza. 


