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Nombre: Prédigo Rosé Seleccién Origen del vifiedo: La Consulta - Valle de Uco
La Consulta Mendoza (Argentina)

Cepaje: Malbec 100% Altitud del vifiedo: 980 mits (sobre el nivel del mar)
Aio: 2021 Rendimiento del vifiedo: 8.000 kg por hectdrea promedio
Alcohol: 13,5% Vendimia: A mano en cajas de 16 kg. -
Azicar residual g/1: 1,80 Fermentacién: En contacto con los orujos por 5 hs.
Acidez total g/1: 5,35 Fermentacién alcohdlica a temperatura
Produccién total: 10.000 botellas contr,olada (de 8°a 17°C) dgrante

L . 10 dfas con levaduras seleccionadas.
Presentacién: Caja de 6 botellas Afeiami o

- X ) fiejamiento: En tanques de acero inoxidable a

Productor: El HIJO Pr(?dlgo Wmery temperatura controlada.
Enélogo: Mariano Vignoni Tres meses en la botella.

Nota de degustacion: Brillante rosado liviano con matices plateadas. En nariz se destaca el zarcillo, el damasco y las flores de rosa. En boca predomina
el sabor a granada y frutos del bosque soportado por una vibrante acidez. Directo, limpio y agradable final.

Sugerencias gastronémicas: Muy bueno para acompafiar platos de pescado, pastas y comida agridulce. Fantastico con “carpaccio” y “tartare”.

Name: Prédigo Rosé Seleccion Origin Area: La Consulta - Uco Valley,

La Consulta Mendoza (Argentina)
Grape: 100% Malbec Altitude: 3.200 feet (above sea level)
Vintage: 2021 Yield: 3,2 tons per acre (average)
Alcobol: 13,5% Harvest: Hand-picked using baskets of 35
Residual sugar g/l: 1,80 pounds each.
Total acidity g/l: 535 Fermentation: In contact with the skins for S hours.
Production: 10.000 bottles Alcobolic fermentation at a controlled
Packaging: Case of six bottles temperature (from 47°F to 63°F)
Producer: El Hijo Prodigo Winery during 10 days with selected yeast.
Winemaker: Mariano Vignoni Aging: Into steel tanks at controlled

temperature. Three months in the bottle.

Tasting notes: Bright pink colour with silver hues. Nose with flavour of tendril, apricot and rose blossom. Intense aroma of crisp pamegranate and
wild berries supported by a vibrant and pleasent acidity. Clean and pleasent finish.

Food pairing: Great with seafood, pasta, sweet and sour food. Amazing with “carpaccio” and “tartare’.
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